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Zu lhrer Sicherheit

Dieses Zubehdr ist fur die Kichenmaschine MUMBS... bestimmt.
Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine MUMB... beachten.

Die Getreidemunhle eignet sich zum Mahlen aller Getreidesorten (auBer
Mais), Mohn, Leinsamen, Sesam, Buchweizen usw.. Auch Krauter,
Gewdlrze und Kaffee lassen sich gut mahlen. Das Mahlgut muss trocken
sein. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Geréat

Verletzungsgefahr!

Nicht in den EinfUlloehalter greifen. Keine Gegenstande in den Einfull-
behélter einfuhren.

Getreidemuhle nur bei Stillstand des Antriebs und bei gezogenem
Netzstecker aufsetzen oder abnehmen.

Wichtig!

Getreidemuhle nur in der aufgefUhrten Arbeitsposition verwenden.
Getreidemuhle nur im komplett zusammengesetztem Zustand verwenden.
Getreidemuhle nie am Grundgerat zusammenbauen.

Bitte nur gereinigtes Getreide verwenden, um Beschadigungen durch
Metallteile, Sand oder Steine zu vermeiden.

Lassen Sie die Muhle nicht ohne Mahlgut laufen.

Einzelteile (auBer Einfullbehalter) nie in Fllssigkeiten tauchen, nie unter
flieBendes Wasser halten und nicht in der Sptlmaschine reinigen.

Auf einen Blick Uberlastsicherung

Bitte Bildseiten ausklappen. Eine eingebaute Sollbruchstelle schitzt den

Bild ¥ Antrieb vor Schaden. Der Mitnehmer (6) bricht

1 Gehause bei Uberlastung (z. B. feuchtes Getreide oder
Einstellring Fremdkorper im Mahlwerk).

3 Mahlkegel Ein Ersatz-Mitnehmer ist beim Fachh&ndler oder

4 Mahlring Kundendienst zu beziehen (Best.-Nr. 628702).

5 Einflllbehalter Der Mitnehmer I&sst sich leicht ausbauen und

6 Mitnehmer ersetzen.

7 Auswurfschacht Bild

Bild E] B ® Mahlkegel festhalten oder festklermnmen und

Arbeitsposition Einstellring nach rechts bis Anschlag

drehen.

® Mit einer Flachzange den Mitnehmer an den
Sechskantflachen erfassen, nach rechts
drehen und herausziehen
(Bajonettverschluss).
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Bedienen

® GetreidemUhle vor dem ersten Gebrauch
grundlich reinigen, siehe ,,Reinigen und
Pflegen®.

m Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fUr die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. FUr Gerate mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in Klammern
jeweils dahinter.

Getreidemiihle zusammenbauen

Bild ]

e FEinstellring drehen, dass die Markierungen
am Einstellring und Gehause Ubereinander
stehen (B1-1).

® Mahlkegel auf die Vierkantachse im
Gehause setzen (B1-2).

® Mahlring einsetzen (B1-3).

Pfeil auf dem Mahlring muss auf die
Markierungen am Einstellring und am
Gehause zeigen! Nur in dieser Stellung l&sst
sich der Mahlring richtig einsetzen.

® Mahlring leicht nach unten driicken und den
Einstellring im Uhrzeigersinn in den
Mahlbereich drehen (B1-4).

o FEinfllloenalter aufsetzen (B-5).

Getreide mahlen
Bild 3
® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
® Schissel einsetzen:
— Nach vorn geneigte Schissel aufsetzen
und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
® Um UbermaBige Staubentwicklung beim
Mahlen zu vermeiden, den Deckel auf die
Schussel geben.
Tipp: Bei Bedarf kann die Deckel6ffnung
zusatzlich mit einem Tuch abgedeckt werden.
® Entriegelungstaste driicken und . 9J
Schwenkarm in Position 1 bringen. _;_

® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb der
Getreidemihle abnehmen ([3-6a).

® Mixerantriebsschutzdeckel aufsetzen
(3-6b).

® (Getreidemuhle aufsetzen und nach links bis
zum Anschlag drehen.

® Gewlnschten Mahlgrad am Einstellring
einstellen.
Stufenlos von 1 (= fein) bis 6 (= grob).
Der Mahlgrad kann auch bei laufender
Muhle verandert werden.

Hinweis: In Richtung 1 (= fein) die Einstellung

nur in kleinen Schritten vornehmen, damit das

Mahlwerk nicht verstopft.

® Mahlgut in den EinfUllbehalter schitten.
Max. Fullmenge: 750 g
Die Markierungen im Einfulloehalter sind
eine Orientierungshilfe und beziehen sich auf
Weizen.

® Netzstecker einstecken.

® Drehschalter auf Stufe 7 (4) stellen.

m Wichtiger Hinweis

In einem Mahlvorgang k&nnen max. 1,5 kg
Mahlgut verarbeitet werden, um das Gerét nicht
zu Uberlasten. Danach ist eine AbkUhlpause

von mindestens 1 Stunde einzuhalten.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Getreidemuhle gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Bild @

e FEinflllbehélter abnehmen.

® FEinstellring entgegen dem Uhrzeigersinn bis
Anschlag drehen.
Die Markierungen am Einstellring und
Gehause stehen Ubereinander ([d-2).

® Mahlring und Mahlkegel entnehmen.

® FEinzelteile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Reinigen und Pflegen

A Achtung!

Einzelteile (auBer Einflllbehélter) nie in

Flissigkeiten tauchen, nie unter flieBendes

Wasser halten und nicht in der Splilmaschine

reinigen.

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwen-

den. Oberfldchen kénnen beschéadigt werden.

Hinweis: Die Getreidemihle nach jedem Ge-

brauch reinigen, wenn sie nicht taglich benutzt

wird. Bei dlhaltigem Mahlgut, z. B. Leinsamen,

sollte die Muhle nach jedem Mahlvorgang

gereinigt werden.

® Mahlring und Mahlkegel nur mit einer
trockenen Burste reinigen.

® (Gehéuse nicht in Spllwasser legen, nur von
auBen feucht abwischen.
Zur Reinigung der Austrittsodffnung kann der
Auswurfschacht heruntergeklappt werden
(Bild ).

® Der Einflllbehdlter ist spulmaschinenfest.

® (Getreidemuhle in einem trockenen Raum
aufbewahren.

Hinweise zum Mahlen

Die Getreidemuhle ist geeignet fur alle Getreide-
sorten (auBer Mais), Mohn, Leinsamen, Sesam,
Buchweizen usw. Auch Krauter, GewUrze und
Kaffee lassen sich gut mahlen.

Das Getreide muss trocken sein, andernfalls
kann das Mahlwerk verkleben. Daher das
Mahlgut an einem trockenen Ort offen bzw. in
einem Jutesack lagern. Die Lagertemperatur
darf 40 °C nicht Uberschreiten.

Die in der nachstehenden Tabelle aufgeflhrten
Werte sind Richtwerte und abhangig von z. B.
Feuchtegehalt oder Anbauzeit (Sommer oder
Winter).

Mabhlleistung bei Schaltstufe 7 (4)

Getreideart Mabhlleistung bei Einstellung

Fein (1) Grob (6)
Weizen 80 g/min 270 g/min
Roggen 70 g/min 230 g/min
Buchweizen 80 g/min 190 g/min
Nacktgerste 80 g/min 300 g/min
Nackthafer 50 g/min 170 g/min

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Getreideart Mabhlleistung bei Einstellung
Fein (1) Grob (6)

Hirse 80 g/min 200 g/min

Reis 70 g/min 190 g/min

Leinsamen * 15 g/min -

Mohn * 70 g/min -

* Leinsamen und Mohn sind dlhaltig, eine zu
feine Einstellung ergibt geringe Mahl-
leistungen. Ein besseres Ergebnis wird
erzielt, wenn diese im gefrorenem Zustand
gemahlen werden.

Sofern fur Backzwecke gewlnscht, kann
Leinsamen schnell und sehr fein gemahlen
werden, indem Sie ihn dem Getreide vor dem
Mahlen untermischen.

Hafer ist weicher als andere Getreidearten.

Er 1&Bt sich daher nicht so fein wie diese mahlen.
Sie kénnen auch hier ein besseres Ergebnis
erzielen, wenn Sie den Hafer in der Gefriertruhe
gefrieren und nach Entnahme sofort mahlen.
Wichtiger Hinweis:

Da Getreide eine natirliche und lebendige
»Naturkonserve” und daher hydroskopisch ist,
muss immer wieder darauf hingewiesen
werden, dass eine trockene Lagerhaltung
notwendig ist. Gerade feuchtes Getreide fuhrt
dazu, dass eine anormale Erwarmung auftritt,
was deutlich daran zu erkennen ist, dass sich
die Mahlzone des Stahlkegelmahlwerkes
zusetzt und keine Feinmahlung mehr méglich
ist. Ein erschwertes Feinmahlen kann ein Indiz
daflr sein, dass das Getreide zu feucht ist.
Feuchtigkeitstest

Ein einfacher Test ist, Mahlgut zwischen zwei
harten Gegenstanden zu zerdrlicken.
Ungeeignetes, also zu feuchtes Mahlgut 1&sst
sich, ohne zu knacken, haferflockenartig
flachdrticken; gegebenenfalls nachtrocknen.
Man kann auch eine Probe des Mahlgutes
einige Stunden in die Gefriertruhe legen und
danach sofort auf Feinmahlstellung verarbeiten.
Wenn sich das Mahlgut nach dem Gefrieren fein
mahlen l8sst, ist dies ein deutliches Zeichen,
dass das Getreide zuvor feucht war.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

This accessory is designed for the food processor MUMS... .

Follow the operating instructions for the food processor MUMS... .
The mill is suitable for grinding all types of grain (except maize), poppy
seeds, linseeds, sesame, buckwheat, etc. Even herbs, spices and coffee
can be ground. The ingredients must be dry. It must not be used for
processing other objects or substances.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury!

Keep fingers out of the filling container. Do not insert any objects into
the filling container.

Do not attach or remove the mill until the drive is at a standstill and
the mains plug has been pulled out.

Important!

Use the mill in the specified operating position only.

The mill must be completely assembled before use.

Never assemble the mill on the base unit.

Please use a clean mill only, otherwise it could be damaged by metal
parts, sand or stones.

Do not operate the mill without any ingredients.

Never immerse individual parts (except filing container) in liquids, never
hold under running water and do not clean in the dishwasher.

Overview Overload protection

Please fold out the illustrated pages. An installed predetermined breaking point

Fig. protects the drive. The drive coupling (6)

1 Casing will break if an overload occurs (e.g. damp

2 Setting ring grain or foreign objects in the grinder).

3 Grinding cone A replacement drive coupling is available

4 Grinding ring from a dealer or customer service (order

5 Filling container no. 628702).

6 Drive coupling The drive coupling can easily be removed

7 Discharge chute and replaced.

Fig. B] Fig.

Operating position e Take hold of or clamp the grinding cone
and rotate the setting ring all the way
to the right.

e Using flat nose pliers, grip the hexagon
flats on the drive coupling, turn it to the
right and pull out (bayonet lock).

6 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Operation

Thoroughly clean the mill before using
for the first time, see “Cleaning and
servicing”.

to

m Important information

In these instructions for use the recommended
reference values for the operating speed refer

For appliances with a 4-setting rotary switch
you can find the values in brackets after the
values for a 7-setting rotary switch.

appliances with a 7-setting rotary switch.

Assembling the mill

Fig
°

.l

Turn the adjusting ring until the marks

on the adjusting ring and housing are

in alignment (B1-1).

Place the grinding cone on the square
shaft in the housing (B1-2).

Insert grinding ring (B1-3).

Arrow on the grinding ring must point
towards the marks on the adjusting ring
and on the housing! Only in this position
can the grinding ring be inserted correctly.
Depress grinding ring slightly and turn the
adjusting ring clockwise into the grinding
area (B1-4).

Attach filling container (B1-5).

Grinding grain

Fig
°

.3

the swivel arm to position 2.

Insert the bowl:

— Tilt the bowl forwards and then
set it down.

— Turn anti-clockwise until it locks into
place.

To prevent excessive dust formation when

grinding, put the lid on the bowl.

Press the Release button and move i;

Tip: If required, the lid opening can also
be covered with a cloth.

Press the Release button and move
the swivel arm to position 1. E
Remove drive cover from the drive

of the mill (Fig. @-6a).

Attach blender drive cover (3-6b).

Attach mill and turn all the way to the left.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Set required degree of grinding on the
adjusting ring.
Steplessly from 1 (= fine) to 6 (= coarse).
The degree of grinding can be changed
even while the grinder is running.

Note: In direction 1 (= fine) set the degree

of grinding only in small steps to prevent

the grinder from becoming blocked.

® Pour the ingredients into the filling
container.
Max. quantity: 750 g
the marks in the filling container are a guide
and refer to wheat.

® [nsert the mains plug.

® Set rotary knob to setting 7 (4).

E Important information

Max. 1.5 kg of ingredients can be processed
in one grinding process to prevent the appli-
ance from overloading. Then leave the appli-
ance to cool down for at least 1 hour.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Rotate the mill in an anti-clockwise
direction and remove.

Fig. @

® Remove filling container.

® Rotate setting ring all the way in an anti-
clockwise direction.
The marks on the adjusting ring and
housing are in alignment (d-2).

® Remove grinding ring and grinding cone.

® (Clean individual parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

A Attention!

Never immerse individual parts (except filling

container) in liquids, never hold under running

water and do not clean in the dishwasher.

Do not use abrasive cleaning agents.

Surfaces may be damaged.

Note: Clean the mill after use unless it is used

daily. If the ingredients contain oil, e.g. linseeds,

the mill should be cleaned after each grinding

process.

® (lean grinding ring and grinding cone with
a dry brush only.
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® Do not clean the housing in water.
Wipe the outside with a damp cloth only.
The discharge chute can be folded down
to clean the outlet opening (Fig. [€).

® The filing container is dishwasher-proof

® Store the mill in a dry room.

Information on grinding

The mill is suitable for grinding all types of grain
(except maize), poppy seeds, linseeds,
sesame, buckwheat, etc.

Even herbs, spices and coffee can be ground.

The grain must be dry, otherwise the grinding
unit may stick. Therefore, store the ingredients
uncovered in a dry location or in a jute sack.
The storage temperature must not exceed
40 °C.

The values listed in the following table are
guide values and depend on e.g. moisture

content or growing season (summer or winter).

Grinding performance at setting 7 (4)

Type ) Grinding performance

of grain Fine (1) Coarse (6)
Wheat 80 g/min 270 g/min
Rye 70 g/min 230 g/min
Buckwheat 80 g/min 190 g/min
Naked 80 g/min 300 g/min
barley

Naked oats 50 g/min 170 g/min
Millet 80 g/min 200 g/min
Rice 70 g/min 190 g/min
Linseeds * 15 g/min -
Poppy 70 g/min -
seeds *

* Linseeds and poppy seeds contain oil;
if the setting is too fine, the grinding
performance will be low.
You will get a better result if these seeds
are frozen prior to grinding.

If linseeds are to be used in baking, they can
be ground quickly and very finely by first mixing
them with grain.

QOats are softer than other types of grain.
Therefore they cannot be ground as finely

as linseeds. You can also get a better result
if you freeze the oats and grind them as soon
as you take them out of the freezer.
Important information:

As grain is a natural and living preservative
and is therefore hydroscopic, it must be stored
in a dry location. Grain has just to be damp
for it to cause abnormal heating.

This can easily be detected as the grinding
zone in the steel conical grinding unit becomes
clogged and fine grinding is no longer possible.
If the appliance has difficulty in fine grinding
the grain, this is an indication that the grain

is too damp.

Dampness test

A simple test is to crush the ingredients
between two hard objects.

Unsuitable, i.e. excessively damp ingredients,
can be flattened like oats and they will not
crack; if required, dry them again.

You can also put some of the ingredients in the
freezer for several hours and then immediately
process them at a fine grinding setting.

If the frozen ingredients can be ground finely,
this is a clear indication that the grain was too
damp previously.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au robot culinaire MUMS... .

Respectez la notice d’utilisation du robot ménager MUMS... .

Le moulin convient a tous les types de céréales (sauf le mais), les grains
de pavot, lin, sésame, de blé noir etc.... Il convient également aux herbes
culinaires, épices et au café. Il faut que le produit a moudre soit sec.

Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures !

N’introduisez jamais les doigts dans I’entonnoir. N’introduisez aucun
objet dans I’entonnoir de remplissage.

Ne montez / démontez le moulin a céréales qu’entrainement a I'arrét
et la fiche male débranchée de la prise de courant.

Important !

N’utilisez le moulin a céréales que sur la position de service indiquée.
N’utilisez le moulin a céréales qu’a I'état entierement assemblé.
N’assemblez jamais le moulin a céréales sur I'appareil de base.
Veuillez n’utiliser que des céréales propres pour éviter que des pieces
métalliques, sable ou pierres n’endommagent I'appareil.

Ne faites pas fonctionner le moulin a vide.

Ne plongez jamais les pieces détachées (sauf I’'entonnoir de remplis-
sage) dans des liquides, ne les tenez jamais sous I'’eau du robinet

et ne les lavez-pas au lave-vaisselle.

Vue d’ensemble Sécurité anti-surcharge
Veuillez déplier les volets illustrés. Une zone fragilisée intégrée protege I'entraine-
Figure IX ment contre tout endommagement.
1 Boitier Le pivot d’entrainement (6) casse en cas
2 Bague de réglage de surcharge (par exemple céréales humides
3 Meule conique ou corps étranger dans le moulin).
4 Bague de mouture Un pivot d’entrainement de rechange est
5 Entonnoir de remplissage disponible chez votre revendeur spécialisé
6 Pivot d’entrainement ou aupres du service apres-vente
7 Cavité d’éjection (n° de réf. 628702).
Figure A Le pivot d’entrainement peut étre facilement
Position de travail démonté et remplacé.
Figure

® Tenez fermement la meule conique
et tournez la bague de réglage vers
la droite jusqu’a la butée.

® Avec un pince plate, saisissez le pivot
d’entrainement par ses surfaces
hexagonales, tournez-le vers la droite
et tirez-le (fermeture a baionnettes).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 9



fr

Utilisation

® Avant de I'utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement le moulin
a céréales, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».

m Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de travall
recommandées dans cette notice d’utilisation
se réferent aux appareils équipés d’un sélecteur
rotatif & 7 positions. Pour les appareils équipés
d’un sélecteur a 4 positions, les valeurs
respectives suivent entre parentheses.

Assembler le moulin a céréales

Figure []

® Tournez la bague de réglage pour que les
marquages sur cette bague et sur le boitier
coincident (B-1).

® Placez la meule conique sur I'axe carré
dans le baoitier (B1-2).

® Mettez la bague de mouture en place
(B-3).
Il faut que la fleche sur la bague de mou-
ture pointe sur les marquages situés
sur la bague de réglage et le baoitier !
La bague de mouture ne se laisse monter
correctement que sur cette position.

® Poussez légerement la bague de mouture
vers le bas et tournez la bague de réglage
dans le sens des aiguilles d’'une montre
en direction de la zone de mouture (B1-4)

® Mettez en place I'entonnoir de remplissage
(B1-5).

Moudre des céréales

Figure 3

® Appuyez sur la touche de déverrouil-
lage et amenez le bras pivotant sur

la position 2.
® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers 'avant puis
posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a I'encrantement.
® Pour éviter un dégagement de poussiere
excessif pendant la mouture, posez le
couvercle sur le bol.

10

Un conseil : si nécessaire, il est possible

en plus de recouvrir I'orifice du couvercle

avec une serviette.

® Appuyez sur la touche de déverrouil- (__0J
lage et amenez le bras pivotant sur la _;_
position 1.

® De 'entrainement du moulin a céréales,
retirez le couvercle protégeant I'entraine-
ment (3-6a).

® Posez le couvercle protégeant I'entraine-
ment du mixeur ([3-6b).

® Posez le moulin a céréales et tournez-le
vers la gauche jusqu’a la butée.

® Par la bague, réglez la finesse de la
mouture.
En continu de 1 (= fine) a 6 (= grossiere).
Il est également possible de modifier
la finesse de la mouture pendant que
le moulin tourne.

Remarque : dans le sens 1 (= fine), ne modi-

fiez le réglage que par petites étapes afin que

le moulin ne s’obstrue pas.

® \ersez les grains dans I'entonnoir
de remplissage.
Quantité maximale : 750 g
les repéres sur I'entonnoir de remplissage
servent de reperes d’orientation et valent
pour le blé.

® Introduire la fiche dans la prise de courant.

® Ramenez I'interrupteur rotatif sur la posi-
tion 7 (4).

m Remarque importante

Il est possible de moudre en une fois 1,5 kg
maximum de produit afin de ne pas surcharger
I'appareil. Ensuite, il faut observer une pause
refroidissement d’une heure minimum.

Apreés le travail

e FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Tournez le moulin a céréales en sens
inverse des aiguilles d’une montre puis
retirez-le.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Figure @

® Retirez I'entonnoir de remplissage.

e Faites tourner la bague de réglage en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

Les marquages sur la bague de réglage
et sur le bottier se font face ([d-2).

® Retirez la bague de mouture et la meule
conique.

® Nettoyez les pieces détachées :
voir « Nettoyage et entretien »

Nettoyage et entretien

A Attention !

Ne plongez jamais les piéces détachées (sauf
le récipient de remplissage) dans des liquides,
ne les tenez jamais sous I'eau du robinet

et ne les lavez-pas au lave-vaisselle.

N'’utilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.
Remarque : Nettoyez le moulin a céréales
aprés chaque utilisation si vous ne vous en
servez pas tous les jours. Nettoyez le moulin
aprées chaque séance de mouture lorsque
vous moulez des graines oléagineuses comme
par exemple du lin.

® Ne nettoyez la bague de mouture et la

meule conique qu’avec une brosse séche.

® Ne mettez pas le boitier dans I'eau,
essuyez uniquement I’extérieur avec
un essuie-tout humide.
Pour nettoyer I'orifice de sortie, il est
possible de basculer la cavité de sortie
vers le bas (figure [€).

® [’entonnoir de remplissage va au lave-
vaisselle.

® Rangez le moulin a céréales dans
un endroit sec.

Remarques concernant
la mouture

LLe moulin convient a tous les types de
céréales (sauf le mais), les grains de pavot, lin,
sésame, le blé noir etc. Il convient également
aux herbes culinaires, épices et au café.

Les céréales doivent étre bien séches, sinon
les meules se grippent.

Par conséquent, rangez le produit a moudre
ouvert ou bien conservez-le dans un sac

en jute dans un endroit sec.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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La température de stockage ne doit pas
dépasser 40 °C.

Les valeurs énoncées dans le tableau ci-aprés
sont indicatives et dépendent par exemple
de la teneur en humidité ou de la période

de culture (été ou hiver).

Rendement de mouture en position 7 (4)

Type de Rendement de mouture
céréales en position

fin (1) épais (6)
Blé 80g/mn 270g/mn
Seigle 70g/mn 230g/mn
BIé noir 80g/mn 190 g/ mn
Orge nue 80g/mn 300g/mn
Avoine nue 50g/mn 170g/mn
Millet 80g/mn 200g/mn
Riz 70g/mn 190 g/ mn
Lin * 15g/mn -
Graines 70g/mn -
de pavot *

* Les graines de lin et de pavot sont
oléagineuses, un réglage trop fin donne
un rendement de mouture trop bas.

Vous obtiendrez un meilleur résultat si vous
les moulez congelées.

Si vous le souhaitez pour vos patisseries,
le lin peut étre moulu vite et tres fin en le
mélangeant aux céréales avant la mouture
proprement dite.

[’avoine est plus molle que d’autres types de
céréales. Par conséquent elle ne se laisse pas
moudre aussi finement comme celles-ci. Ici
aussi, vous obtiendrez un meilleur résultat

en mettant ’'avoine au congélateur et en la
moulant tout de suite apres 'avoir sortie du
congélateur.

Remarque importante :

Comme les céréales sont des « conserves »
naturelles et vivantes, par conséquent
hydroscopiques, répétons ici la nécessité

de les stocker dans endroit sec.

11
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Car les céréales humides provoquent a la mou-
ture un échauffement anormal, chose recon-
naissable au fait que la zone active du mécanis-
me a cone d’acier se colmate et qu’'une mou-
ture fine n’est plus possible. Une mouture fine
rendue plus difficile peut étre un indice que les
céréales sont trop humides.

Test d’humidité

Un test simple consiste a écraser le produit
a moudre entre deux objets durs.

Un produit inadapté a la mouture parce que
trop humide s’aplatit sans se briser, comme
un flocon d’avoine ; faites-le sécher le cas
échéant. Vous pouvez également mettre

un échantillon du produit 2 moudre pendant
quelques heures dans le congélateur et le
moudre ensuite, appareil réglé sur la mouture
fine. Si le produit se laisse moudre finement
apres avoir séjourné au congélateur, ceci est
un signe évident que les céréales étaient
auparavant humides.

Sous réserve de modifications.

12
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio e previsto per la macchina da cucina MUMS5... .
Segquire le istruzioni per I'uso della macchina da cucina MUM5... .

La macina per cereali € idonea per macinare tutti i tipi di cereali
(tranne il mais), papavero, semi di lino, sesamo, grano saraceno ecc.
Si macinano bene anche erbe aromatiche, spezie e caffe.

Il prodotto da macinare deve essere secco. Il suo uso e vietato per
la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite!

Non introdurre le mani nella tramoggia. Non introdurre oggetti nella
tramoggia.

Applicare o smontare la macina per cereali solo quando I'ingranaggio
e fermo e la spina di alimentazione e stata estratta.

Importante!

Usare la macina per cereali solo nella posizione di lavoro indicata.
Usare la macina per cereali solo nello stato di montaggio completo.
Non montare mai la macina per cereali sull’apparecchio principale.
Al fine di evitare danni a causa di parti metalliche, sabbia o pietre,
usare solo cereali puliti.

Non mettere in funzione I'apparecchio a vuoto, senza prodotto

da macinare.

Non immergere mai singole parti (esclusa la tramoggia) in liquidi, non
tenerle mai sotto acqua corrente e non lavarle nella lavastoviglie.

Guida rapida Sicurezza di sovraccarico
Aprire le pagine con le figure. Un punto di rottura prestabilita protegge I'ingra-
Figura naggio da danni. In caso di sovraccarico (ad

1 Custodia es. cereali umidi o corpi estranei nel sistema

2 Anello di regolazione di macina) il trascinatore (6) si rompe.

3 Cono di macinazione Un trascinatore di ricambio puo essere acquis-
4 Anello di macinazione tato presso il rivenditore specializzato o il servizio
5 Tramoggia assistenza clienti (codice di ord. N° 628702).

6 Trascinatore Il trascinatore puo essere facilmente smontato
7 Convogliatore di scarico e sostituito.

Figura & Figura

Posizione di lavoro e Mantenere fermo oppure bloccare il cono

di macinazione e ruotare 'anello di regola-
zione verso destra fino all’arresto.

® Afferrare con le pinze piatte il trascinatore
sulla superficie esagonale, ruotarlo verso
destra ed estrarlo (innesto a baionetta).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 13
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Uso

® Al primo uso pulire accuratamente la macina
per cereali, vedi capitolo «Pulizia e cura».

m Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste istruzioni
per I'uso per la velocita di lavoro si riferiscono
agli apparecchi con selettore a manopola

a 7 posizioni. Per gli apparecchi con selettore
amanopola a 4 posizioni i rispettivi valori sono
indicati dopo i primi fra parentesi.

Montare la macina per cereali

Flgura D]
Ruotare I'anello di regolazione in modo che
i riferimenti dell’anello di regolazione e della
carcassa siano sovrapposti (B-1).

® Mettere il cono di macinazione sull’asse
quadrangolare nel corpo (B-2).

® |Inserire I'anello di macinazione ([-3).
La freccia sull’anello di macinazione deve
essere rivolta verso i riferimenti dell’anello
di regolazione e della carcassa!
Solo in questa posizione & possibile inserire
correttamente I'anello di macinazione.

® Premere leggermente in basso 'anello
di macinazione e ruotare I'anello di regola-
zione in senso orario nella in zona di maci-
nazione (BJ-4).

® Applicare la tramoggia (B1-5).

Macinare cereali
Flgura E]
Premere il pulsante di sblocco e por-
tare il braccio oscillante nella posi-
zione 2.
® Applicare la ciotola impastatrice:
— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.
® Per evitare un eccessivo sviluppo di pol-
vere, durante la macinazione applicare
il coperchio sul contenitore.
Consiglio: Se necessario I'apertura
del coperchio pud essere coperta
aggiuntivamente con un panno.
® Premere il pulsante di sblocco e por- (_ 0
tare il braccio oscillante nella posi-
zione 1.
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® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio della macina per cereali
(3-6a).

® Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio frullatore (3-6b).

® Applicare la macina per cereali e ruotarla
verso sinistra fino all’arresto.

® Regolare con I'anello di regolazione
il grado di macinazione desiderato.
Regolazione continua da 1 (= fine)
a 6 (= grossa).
I grado di macinazione puo essere variato
anche quando la macina & in funzione.

Nota: per evitare I'otturazione del sistema

di macina, la regolazione verso 1 (= fine)

va eseguita solo a piccoli passi.

e \ersare il prodotto da macinare nella
tramoggia.
Quantita di riempimento max.: 750 g
| riferimenti nella tramoggia sono orientativi
e si riferiscono al frumento.

® |Inserire la spina.

® Ruotare la manopola su velocita 7 (4).

m Avvertenza importante

Per non sovraccaricare I'apparecchio, in una
operazione di macinazione possono essere
lavorati max. 1,5 kg di prodotto.

Dopo €& necessaria una pausa di raffredda-
mento di almeno 1 ora.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Staccare la spina.

e Ruotare la macina per cereali in senso
antiorario e rimuoverlo.

Flgura F|
Rimuovere la tramoggia.

® Ruotare I'anello di regolazione in senso
antiorario.
| riferimenti sull’anello di regolazione e sulla
carcassa sono 'uno sull’altro (d-2).

® Rimuovere I'anello di macinazione
ed il cono di macinazione.

® Pulire le singole parti, vedi «Pulizia e cura».

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pulizia e cura

A Attenzione!

Non immergere mai singole parti (esclusa

la tramoggia) in liquidi, non tenerle mai sotto

acqua corrente e non lavarle nella lavastoviglie.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Avvertenza: Pulire dopo ogni uso la macina

per cereali, che non & usata quotidianamente.

In caso di prodotto macinato oleoso, per es.

semi di lino, la macina deve essere pulita dopo

ogni macinazione.

® Pulire 'anello di macinazione ed il cono
di macinazione solo con una spazzola
asciutta.

® Non immergere in acqua il corpo della
macina, ma strofinarlo con un panno
umido solo esternamente.
Per la pulizia dell’apertura di scarico
il convogliatore di scarico puo essere
abbassato (figura [@).

® |atramoggia ¢ lavabile in lavastoviglie.

@ Conservare la macina per cereali in un
luogo asciutto.

Avvertenze sulla macinazione

La macina per cereali € idonea per tutti i tipi di
cereali (tranne il mais) papavero, semi di lino,
$esamo, grano saraceno ecc.

Si macinano bene anche erbe aromatiche,
spezie e caffe.

| cereali devono essere asciutti, altrimenti

il sistema di macina puo bloccarsi.
Conservare percio il prodotto da macinare
aperto in un luogo asciutto oppure in un sacco
di iuta. La temperatura di conservazione non
deve superare 40 °C.

| valori riportati nella tabella seguente sono
orientativi e dipendono ad es. dall’'umidita

o dalla stagione (estate o inverno).
Rendimento di macinazione

alla velocita 7 (4)

Cereale Rendimento di macinazione
con regolazione
Fine (1) Grosso (6)
Grano 80 g/min 270 g/min
Segale 70 g/min 230 g/min

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cereale Rendimento di macinazione

con regolazione

Fine (1) Grosso (6)

Grano 80 g/min 190 g/min
saraceno
Orzo perlato 80 g/min 300 g/min
Avena 50 g/min 170 g/min
perlata
Miglio 80 g/min 200 g/min
Riso 70 g/min 190 g/min
Semi dilino * 15 g/min -
Papavero * 70 g/min -

* | semi di lino ed il papavero contengono
olio, una regolazione troppo fine porta
ad uno scarso rendimento di macinazione.
Si ottiene un risultato migliore macinandoli
dopo averli congelati.

Se necessario per scopi di cottura al forno,

i semi di lino possono essere macinati molto
finemente e rapidamente mescolati al cereale
prima della macinazione.

L’avena & piu tenera di altri tipi di cereali.
Essa non puo essere percido macinata fine-
mente come dli altri cereali.

Anche in questo caso si possono ottenere
risultati migliori congelando I'avena nel con-
gelatore e macinandola subito dopo averla
estratta.

Avvertenza importante:

Poiché i cereali sono una «conserva naturale»
viva, e per questo igroscopici, & sempre
necessario ricordare che devono essere
conservati in un luogo asciutto.

Il cereale umido provoca un anomalo riscalda-
mento della macina riconoscibile dall’'intasa-
mento della zona di macinatura del sistema
di macina a cono d’acciaio e dalla conse-
guente impossibilita di una macinatura fine.
Una crescente difficolta di macinatura fine
puo essere un indizio che il cereale &€ umido.

15
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Prova di umidita
Una prova semplice & schiacciare il prodotto
da macinare fra due oggetti duri.
Un prodotto non idoneo, vale a dire troppo
umido, si schiaccia senza scricchiolare
in forma di fiocchi d’avena; se necessario
essiccarlo. Si pud anche mettere un campione
del prodotto per alcune ore nel congelatore
€ poi lavorarlo subito con un grado di macina-
zione fine. Se dopo il congelamento puo
essere macinato fine, € segno evidente
che il cereale in precedenza era umido.

Con riserva di modifiche.

16
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de keukenmachine MUMS... .

De gebruiksaanwijzing van de keukenmachine MUMS... in acht nemen.
De graanmolen is geschikt voor het malen van alle soorten graan
(behalve mais), maanzaad, lijnzaad, sesamzaad, boekweit enz.

Ook kruiden, specerijen en koffie kunnen er goed mee worden gemalen.
Het maalgoed moet droog zijn. Het mag niet worden gebruikt om andere
voorwerpen of substanties te verwerken.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar!

Niet in het vulreservoir grijpen. Geen voorwerpen in het vulreservoir
steken.

De graanmolen alleen aanbrengen of verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken.

Belangrijk!

Graanmolen alleen gebruiken in de afgebeelde werkstand.

Graanmolen alleen in compleet samengebouwde toestand gebruiken.
De graanmolen nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat

is aangebracht.

Gebruik alleen schoongemaakt graan om beschadiging door metalen
deeltjes, zand of steentjes te voorkomen.

Laat de graanmolen niet zonder maalgoed lopen.

De onderdelen (behalve het vulreservoir) niet in vioeistof dompelen, niet
onder stromend water houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

In één oogopslag Overbelastingsbeveiliging

De pagina's met afbeeldingen uitklappen Een ingebouwd breekpunt beschermt de aan-

a.u.b. drijving tegen beschadiging. De meenemer (6)

Afb. I breekt bij overbelasting (bijv. vochtig graan

1 Motorhuis of ongewenste voorwerpen in het maalwerk).
Instelring Een vervangende meenemer is verkrijgbaar

3 Maalkegel bij de speciaalzaak of bij de klantenservice

4 Maalring (bestelnr. 628702).

5 Vulreservoir De meenemer kan eenvoudig worden

6 Meenemer gedemonteerd en vervangen.

7 Uitwerpschacht Afb.

Afb. E] N ® De maalkegel vasthouden of vastklemmen

Bedrijfspositie en de instelring naar rechts tegen de aan-

slag draaien.

® De meenemer met een platte tang bij de
zeskantvlakken vastpakken, naar rechts
draaien en eruit trekken (bajonetsluiting).

Robert Bosch Hausgerate GmbH 17
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Bedienen o

® Graanmolen grondig reinigen voordat u
het voor het eerst gebruikt, zie ,Reinigen
en onderhoud”.

Graanmolen aanbrengen en naar links
draaien tot de aanslag.
® Gewenste maalgraad instellen
op de instelring.
Traploos van 1 (= fijn) tot 6 (= grof).
De maalgraad kan ook worden gewijzigd
terwijl de graanmolen loopt.
Opmerking: In richting 1 (= fijn) de instelling
in kleine stappen wijzigen om te voorkomen
dat het maalwerk verstopt raakt.
® Maalgoed in het vulreservoir doen.
Max. hoeveelheid: 750 g
de markeringen in het vulreservoir dienen
als richtlijn en hebben betrekking op tarwe.
® Stekker in wandcontactdoos doen.
® Draaischakelaar op stand 7 (4) zetten.

m Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de werksnel-
heid in deze handleiding hebben betrekking

op de apparaten met een draaiknop met

7 standen. Erachter staan tussen haakjes

de waarden voor apparaten met een draai-
schakelaar met 4 standen.

Graanmolen samenbouwen

Afb. 1]

® |[nstelring zodanig draaien dat de marke-
ring op de instelring tegenover de marke-
ring op de behuizing staat (BJ-1).

® De maalkegel op de vierkante

m Belangrijke aanwijzing
In één maalbeurt kan max. 1,5 kg maalgoed

as in de behuizing (B1-2) steken.

worden verwerkt, om overbelasting van het

® Maalring aanbrengen (B1-3). apparaat te voorkomen. Daarna dient men
De pijl op de maalring moet naar de marke- een afkoelpauze van minstens 1 uur in acht
ringen op de instelring en op de behuizing te nemen.
wijzen! Alleen in deze stand kan de instel- .
ring goed worden aangebracht. Na gebruik
® De maalring iets omlaag drukken e Apparaat uitschakelen met de draai-
en de instelring met de klok mee schakelaar.
in de maalzone draaien ([21-4). ® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
® Vulreservoir aanbrengen (BI-5). e Graanmolen tegen de klok in draaien
Graan malen en verwijderen.
Afb. B Afb. @ -
e Ontgrendelknop indrukken en ® Vulreservoir verwijderen.
e Kom aanbrengen: draaien.
— de kom schuin naar voren houden De markering op de instelring staat tegen
en aanbrengen, de me;rkering op de behuizirlwlg (E-2).
— tegen de klok in draaien tot hij vastklikt. ® Maaling en mgglkegellverwuldlerlen.
® Om sterke stofontwikkeling bij het malen ® Onderdelen reinigen, zie ,Reiniging

te voorkomen, het deksel op de kom
doen.

Tip: Desgewenst kan men de dekselopening
ook met een doek afdekken.

en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!
De onderdelen (behalve het vulreservoir) niet in

e Ontgrendelknop indrukken en ﬁ vioeistof dompelen, niet onder stromend water
de draaiarm op positie 1 zetten. houden en niet reinigen in de afwasautomaat.
® Aandrijvingsbeschermdeksel verwijderen Geen schurende reinigingsmiddelen
van de aandrijving van de graanmolen gebruiken. De opperviakken kunnen
(afb. 3-6a). beschadigd raken.
® Beschermdeksel van de mixeraandrijving
aanbrengen (3-6b).
18 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Opmerking: De graanmolen na elk gebruik

reinigen, wanneer deze niet dagelijks

wordt gebruikt. Bij oliehoudend maalgoed,

b.v. linzaad, dient de graanmolen na elke

maling gereinigd te worden.

® De maalring en de maalkegel alleen
reinigen met een droge borstel.

® Behuizing niet in afwaswater leggen; alleen
de buitenkant afvegen met een vochtige
doek.
De uitwerpschacht kan worden neer-
geklapt om de uitvoeropening te reinigen
(afb. [E).

® Het vulreservoir is geschikt voor reiniging
in de afwasautomaat.

® Graanmolen op een droge plaats bewaren.

Aanwijzingen voor het malen

De graanmolen is geschikt voor alle soorten
graan (behalve mais), maanzaad, lijnzaad,
sesamzaad, boekweit enz.

Ook kruiden, specerijen en koffie kunnen er
goed mee worden gemalen.

Het graan moet droog zijn, anders kan het
maalwerk verstopt raken.

Bewaar het maalgoed dus op een droge
plaats, open of in een jutezak.

De opslagtemperatuur mag niet hoger zijn
dan 40 °C.

De waarden in de onderstaande tabel zijn
richtwaarden; ze zijn afhankelijk van bijv.
de vochtigheidsgraad en de groeitiid
(zomer of winter).

Maalvermogen op stand 7 (4)

Soort Maalvermogen
graan bij de instelling

fijn (1) grof (6)
tarwe 80 g/min 270 g/min
rogge 70 g/min 230 g/min
boekweit 80 g/min 190 g/min
gerst 80 g/min 300 g/min
haver 50 g/min 170 g/min
gierst 80 g/min 200 g/min
rijst 70 g/min 190 g/min
linzaad * 15 g/min -

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Soort Maalvermogen
graan bij de instelling

fijn (1) grof (6)
maanzaad * 70 g/min -

* Lijnzaad en maanzaad bevatten olie.
Een te fijne instelling leidt tot een gering
maalvermogen. U krijgt een beter resultaat
wanneer u dit in bevroren toestand maalt.

Wanneer dit voor het bakken gewenst is, kunt
u lijnzaad snel en zeer fijn malen door het voor
het malen door het graan te mengen.

Haver is zachter dan andere graansoorten.
Daarom kan het niet zo fijn worden gemalen.
Ook hier kunt u een beter resultaat krijgen door
de haver in te vriezen in de diepvrieskist en het
te malen direct nadat u het uit de diepvrieskist
hebt gehaald.

Belangrijke aanwijzing:

Omdat graan van nature hygroscopisch is,
wijzen wij erop dat het droog moet worden
bewaard. Vochtig graan leidt tot abnormale
verwarming, hetgeen duidelijk te merken

is aan het dichtslibben van de maalzone van
het staalkegelmaalwerk, waardoor fijn malen
niet meer mogelijk is. Wanneer het fijn malen
problematisch verloopt, is dit een aanwijzing
dat het graan te vochtig is.
Vochtigheidstest

De vochtigheid van het maalgoed kan
eenvoudige worden getest door het te pletten
tussen twee harde voorwerpen.

Ongeschikt (te vochtig) maalgoed laat zich
zonder te knakken platdrukken (als haver-
vlokken); laat het eventueel goed drogen.

U kunt ook een deel van het maalgoed enkele
uren in de diepvrieskist leggen en het direct
daarna malen op de fijne maalstand.
Wanneer het maalgoed in bevroren toestand
fiin kan worden gemalen, is dit een duidelijk
teken dat het graan eerst te vochtig was.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbeher er beregnet til kakkenmaskinen MUMS... .

Lees og overhold brugsvejledningen til kekkenmaskinen MUMB5... .
Kornmellen er egnet til at male alle kornsorter (undtagen majs), birkes,
horfra, sesam, boghvede osv. Den er ogséa god til at male krydderurter,
krydderier og kaffe. Kornet skal veere tort. Den mé ikke bruges

til at bearbejde andre genstande eller substanser.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Fare for kvaestelser!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsbeholderen. Kom ikke genstande
i pafyldningsbeholderen.

Kornmolle méa kun sasttes pa eller tages af, nar drevet star stille og
netstikket er trukket ud af stikkontakten.

Vigtigt!

Kornmolle méa kun benyttes i den angivne driftsposition.

Kornmelle ma kun benyttes, nar den er helt samlet.

Kornmelle ma aldrig samles pa motorenheden.

Brug kun renset korn for at undgé beskadigelser fra metaldele,
sand eller sten.

Serg for, at mellen ikke karer uden korn.

Dyp aldrig enkelte dele (undtagen pafyldningsbeholder) i veeske,
hold dem aldrig ind under rindende vand og saet dem ikke i opvaske-
maskinen.

Overblik Overbelastningssikring

Fold billedsiderne ud. Et fast brudsted beskytter drevet mod skader.
Billede X Medbringeren (6) knaekker, hvis den

1 Hus overbelastes (f.eks. hvis fugtigt korn eller

2 Indstillingsring fremmedlegemer befinder sig i malevaerket).
3 Malekegle En reservemedbringer kan kebes hos

4 Malering faghandlen eller i kundeservice

5 Pafyldningsbeholder (Best.-Nr. 628702).

6 Medbringer Medbringeren er nem at tage af og skifte.

7 Udkastningsskakt Billede

Billede @ e Hold fastieller fastklem malekeglen og drej
Arbejdsposition indstillingsringen til hejre indtil stop.

® Tag fat i medbringerens sekskantede
flader med en flad tang, drej den til hgjre
og treek den ud (bajonetlas).
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Betjening
® Renger kornmelle grundigt, for det tages
i brug forste gang, se ,Rengering og pleje”.

m Vigtig henvisning

Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed,
der er anbefalet i denne brugsvejledning, refe-
rerer til apparaterne med 7-trins drejekontakt.
Til apparater med 4-trins drejekontakt findes
veerdierne i parentes bagefter.

Kornmglle samles

Billede B

e Drejpéindstillingsringen, s& markeringerne
pa indstillingsringen og huset star over
hinanden (B1-1).

® Szt malekeglen pé den firkantede aksel
i huset (B1-2).

® Saet maleringen i (B1-3).
Pilen p& maleringen skal pege hen mod
markeringerne pa indstillingsringen og

huset! Maleringen kan kun sesttes rigtigt i,

i denne position.
® Tryk maleringen let nedad og drej indstil-
® Szt pafyldningsbeholderen pé (B1-5).
Maling af korn
Billede @

svingarmen i position 2. E
® Skélen saettes pa plads:

herefter sast den pa plads,

— drej dentil venstre, indtil den falder i hak.
® Szt laget pa skalen for at undga for stor
Tip: Lagabningen kan desuden tildaskkes med
en klud efter behov.
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svingarmen i position 1.
® Fjern beskyttelseslaget fra —

drevudtaget pa kornmellen (3-6a).

drevudtag ([3-6b).
® Sact kornmellen pa og drej den til venstre
indtip stop.

lingsringen.

Trinlgs fra 1 (= fin) til 6 (= grov).
Malegraden kan ogsé asendres, mens

lingsringen til hejre i maleomradet (B1-4).
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
— vip skalen fremad, saet den pa og
stevudvikling under malingen.
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
® Sat beskyttelseslaget pa blenderens
® |ndstil den gnskede malegrad med indstil-
mollen karer.
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Bemaerk: Indstil kunisma triniretning 1 (=fin),

s& malevaerket ikke tilstoppes.

e Kom korn i pafyldningsbeholderen.
Maksimal pafyldningsmaengde: 750 g
Markeringerne i pafyldningsbeholderen skal
bruges som orientering og geelder for hvede.

® Szt netstikket i.

e Stil drejekontakt pa trin 7 (4).

E Vigtig henvisning

| en maleproces kan der males maks. 1,5 kg
korn for at undga en overbelastning af appara-
tet. Herefter skal der overholdes en afkelings-
pause pa mindst 1 time.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Treek netstikket ud.

® Drej kornmellen til venstre og tag den af.

Billede @

e Tag pafyldingsbeholderen af.

® Drejindstillingsringen til venstre indtil stop.
Markeringerne pa indstillingsringen
og huset star over hinanden (Ed-2).

® Tag malering og malekegle af.

® Rengor de enkelte dele, se ,Rengering
og pleje”.

Rengering og pleje

/\ oBs!

Dyp aldrig enkelte dele (undtagen pafyldnings-

beholder) i veeske, hold dem aldrig ind under

rindende vand og seet dem ikke i opvaske-

maskinen.

Benyt ingen skurende rengeringsmidler.

Overfladerne kan beskadiges.

Bemaerk: Renger kornmgllen efter hver brug,

hvis den ikke bruges dagligt. Mellen skal

rengeres etter hver maleproces, hvis man har

malet olieholdigt korn, f.eks. horfra.

® Rengor kun malering og malekegle med en
tor berste.

® | &g ikke huset i opvaskevand; huset mé
kun terres af udvendig med en fugtig klud.
Udkastningsskakten kan klappes ned til
rengering af udgangsabningen (billede [€).

e Pafyldningsbeholderen kan téle opvaske-
maskine.

® Opbevar kornmgllen i et tart rum.
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Henvisninger til maling

Kornmellen er egnet til alle kornsorter
(undtagen majs), birkes, herfra, sesam,
boghvede osv. Den er ogsa god til at male
krydderurter, krydderier og kaffe.

Kornet skal veere tort, da det ellers klaeber fast
til maleveerket. Kornet bar derfor opbevares
et tort sted eller i en jutesaek.
Opbevaringstemperaturen ma ikke overskride
40 °C.

Veerdierne i efterfolgende tabel er vejledende
veerdier og afhaenger af f.eks. fugtighedsgrad
eller dyrkningstid (sommer eller vinter).
Malekapacitet ved trin 7 (4)

Kornart Malekapacitet ved indstilling
Fin (1) Grov (6)
Hvede 80 g/min 270 g/min
Rug 70 g/min 230 g/min
Boghvede 80 g/min 190 g/min
Byg uden 80 g/min 300 g/min
skal
Havre uden 50 g/min 170 g/min
skal
Hirse 80 g/min 200 g/min
Ris 70 g/min 190 g/min
Horfro * 15 g/min -
Birkes * 70 g/min -

* Horfro og birkes er olieholdige, hvis man
forseger at male disse alligevel pa en for
fin indstilling, giver det en darlig male-
kapacitet. Et bedre resultat opnas ved
at male disse i frossen tilstand.

Til bagning kan herfrg, hvis det egnskes, males
hurtigt og meget fint ved at blande det med
kornet, for maling finder sted.

Havre er bledere end andre kornarter.

Derfor kan den ikke males helt sa fint som
disse. Her kan man ogsé opna et bedre
resultat ved at fryse havren i fryseren og male
den, sé snart den tages ud af fryseren.
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Vigtig henvisning:

Da korn er en naturlig og levende ,natur-
konserves* og derfor hydroskopisk, skal

der altid geres opmaerksom p4, at korn

skal opbevares et tort sted. Iseer fugtigt
korn medfarer, at der opstar en anormal
opvarmning, hvilket ses ved, at stalkegle-
maleveerkets malezone belastes, hvorved
en finmaling ikke mere er mulig.

En vanskelig finmaling kan veere tegn pa,

at kornet er for fugtigt.

Fugtighedstest

En nem test bestar i at knuse kornet mellem
to harde genstande. Er kornet for fugtigt og
derfor uegnet, kan det trykkes fladt lige som
havregryn uden at det kneekkes; lad det i givet
fald terre. Man kan ogsé laegge en prove af
kornet et par timer i fryseren og herefter male
det med det samme pa finmalingsposition.
Kan kornet males fint efter indfrysningen,

er det et tydeligt tegn pé, at kornet forinden
var for fugtigt.

AEndringer forbeholdes.
Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeheret er beregnet for kjgkkenmaskinen MUMS... .

Ta hensyn til bruksveiledningen for kjgkkenmaskinen MUMS... .

Denne kornmgllen egner seg for maling av alle kornsorter (unntatt mais),
valmuefrg, linkorn, sesam, bokhvete osv. Ogsa urter, krydder og kaffe lar
seg godt male. Det som skal males ma vaere tort. Den mé ikke brukes
til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substanser.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade!

Ta ikke ned i pafyllingsbeholderen. Ikke fyll gjenstander inn i pafyllings-
beholderen.

Kornmellen ma kun settes pa og tas av nar drevet star stille og nar
stopselet er trukket ut.

Viktig!

Kornmellen mé kun brukes i den oppferte arbeidsposisjonen.
Kornmgllen méa kun brukes i komplett sammensatt tilstand.

Kornmellen ma aldri bygges sammen pa basismaskinen.

Vennligst bruk kun rengjorte korn for & unngéa at metalldelene, sand eller
stein skal forarsake skade.

La meallen ikke ga uten korn.

Dypp aldri de enkelte delene (unntatt pafyllingsbeholderen) ned i vaesker,
de mé ikke holdes under rennende vann og ikke rengjeres i oppvask-
maskin.

En oversikt Overbelastningssikring

Vennligst brett ut sidene med bilder. Et innebygget fastlagt bruddsted beskytter

Bilde IX drevet mot skade. Medbringeren (6) brekker

1 Kasse ved overbelastning (f.eks. fuktig korn eller

2 Innstillingsring fremmedlegemer i maleverket).

3 Malekjegle Reservemedbringer kan faes hos forhandleren

4 Malering eller hos kundeservice (best.-nr. 628702).

5 Pafyllingsbeholder Medbringeren lar seg lett demontere

6 Medbringer og skifte ut.

7 Utkastsjakt Bilde

Bilded e Hold malekjeglen fast eller klem den fast

Arbeidsposisjon og drei innstillingsringen til hayre inntil
anslag.

® Hold fast i medbringeren ved sekskant-
flaten med en flattang, drei til hoyre
og trekk den ut (bajonettlas).
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Betjening
e Kornmellen ma for forste gangs bruk ren-
gjeres grundig, se “Rengjering og pleie”.

m Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten som
er anbefalt i denne bruksveiledningen, relaterer
til apparater med en dreiebryter med 7 trinn.
For apparater med 4-trinns dreiebryter finner
du verdiene hhv. i parentes bak.

Sammensetting av kornmgllen

Bilde [

e Skru pa innstillingsringen slik at marke-
ringene pé ringen og pa kassen star
over hverandre (B-1).

e Sett malekjeglen oppa firkantakslingen
i kassen (B1-2).

® Settinn maleringen (B1-3).

Pilen p& maleringen mé peke pa marke-
ringene pa innstillingsringen og pa kassen!
Maleringen lar seg kun settes inn riktig

i denne stillingen.

® Trykk maleringen lett ned og drei innstil-
lingsringen i klokkens retning til male-
omréadet (Bl-4).

® Sett pa fyllebeholderen (BI-5).

Maling av kornet
Bilde @

® Trykk utlesningstasten og sett sving-
armen i posisjon 2.

® Settinn bollen:
— Sett inn bollen som er bayet framover,
sett pa og plasser den,
— drei den imot klokkens retning inntil den
smekker i.
e For & unnga for mye utvikling av stev under
malingen, settes lokket pa bollen.
Tips: Om nadvendig kan apningen pa lokket
ogsa dekkes til med en Kilut.
® Trykk utlgsningstasten og sett sving- (_ 0
armen i posisjon 1. _;_
® Taav vernelokket pa drevet pa kornmellen
(3-6a).
® Sett pa vernelokket pa mikserdrevet
(3-6b).
® Sett pa kornmellen og drei til venstre
inntil anslag.
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e Sitill inn gnsket malegrad pé innstillings-
ringen.
Trinnlgs fra 1 (= fint) til 6 (= grovt).
Malegraden kan ogsa forandres nar
mollen er | gang.
Henvisning: | retning 1 (= fint) foreta
innstillingen kun | sma skritt, slik at maleverket
ikke stopper til.
® Det som skal males fylles ned i pafyllings-
beholderen.
Max. fyllemengde: 750 g
Markeringene i pafyllingsbeholderen er en
orienteringshjelp og relaterer til hvetekorn.
® Stikk inn stopselet.
® Sett dreiebryteren pa trinn 7 (4).

E Viktig henvisning

I lopet av en maleomgang kan det males max.
1,5 kg korn for ikke & overbelaste apparatet.
Deretter er det nadvendig med en pause

pa minst 1 time for avkjeling.

Etter arbeidet

e Sla apparatet av med dreigbryteren.

® Trekk ut stopselet.

® Drei kornmgllen imot klokkens retning og
ta av den.

Bilde [

® Ta av pafylingsbeholderen.

® Dreiinnstillingsringen mot klokkens retning
til anslag.
Markeringene pé innstillingsringen og
kassen star over hverandre (@-2.

® Ta av maleringen og malekjeglen.

® Rengjor de enkelte delene, se “Rengjering
og pleie”.

Rengjaring og pleie

/\ oObs!

Dypp aldri de enkelte delene (unntatt

pafyllingsbeholderen) ned i vaesker, de ma ikke

holdes under rennende vann og ikke rengjores

i oppvaskmaskin.

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.

Overflatene kan bli skadet.

Henvisning: Kornmellen ma rengjores etter

hver bruk dersom den ikke blir brukt daglig.

Ved olieholdige kornsorter, f.eks. linkorn, ber

mollen rengjores etter hver maleomgang.
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® Maleringen og malekjeglen méa kun
rengjeres med en torr barste.

® lkke legg kassen ned i vann, den méa kun
tarkes forsiktig av utvendig med en fuktig
klut.
For rengjering av utlepsapningen kan
utkastsjakten klaffes ned (bilde [€).

e Péfyllingsbeholderen kan vaskes i
oppvaskmaskin.

e Kornmellen ma oppbevares i et tart rom.

Henvisninger for malingen

Denne kornmellen egner seg for alle kornsorter
(unntatt mais), valmuefrg, linkorn, sesam,
bokhvete osv. Ogsa urter, krydder og kaffe
lar seg godt male.

Kornet mé veere tort, ellers kan maleverket
klebe fast. Derfor ma det som